ALCOMAT « KLAROWANIE | STABILIZACJA

CIAC Citric Acid

KARTA PRODUKTU

Wysokiej jakosci kwas cytrynowy w postaci bezbarwnego, krystalicznego proszku. Stuzy
do regulacji kwasowosci wina, piwa i nastawdéw przeznaczonych do destylacji.

Najwazniejsze parametry

Numer produktu 122063

Rodzaj regulator kwasowosci

Zastosowanie wino, piwo i nastawy do destylacji

Dawkowanie ustala¢ indywidualnie na podstawie pomiaru aktualnej i

planowanej kwasowosci

Zalecana kwasowos¢ 6-9 g kwasu na litr
fermentacji
Witasciwosci dobra rozpuszczalno$¢ w wodzie, obnizanie pH
Sktad kwas cytrynowy (CsHsO7)
Dla kogo?

Dla uzytkownikéw domowych, matych przetwérni oraz odbiorcéw profesjonalnych poszukujacych
sprawdzonych rozwigzan do kontrolowanego prowadzenia procesu.

Wazna informacja

Materiat ma charakter informacyjny. Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z etykietg, instrukcjg na opakowaniu oraz
aktualng dokumentacjg produktu. W sprawie zastosowania lub wspétpracy handlowej skontaktuj sie z BREWA.EU.
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