ALCOMAT « KLAROWANIE | STABILIZACJA

KIESELSOL Clear 500 g

KARTA PRODUKTU

Profesjonalne opakowanie stabilizowanego zolu krzemionkowego 30% do szybkiego
klarowania win, sokéw i innych napojéw alkoholowych w potgczeniu z zelatyna
enologiczna.

Najwazniejsze parametry

Numer produktu 122070
Rodzaj stabilizowany zol krzemionkowy
Sktad czysty stabilizowany zol krzemionkowy (30%)
Masa netto 500 g
Dawkowanie 50-100 ml na 100 | klarowanej cieczy
Przecietna dawka 50-70 ml na 100 | soku lub wina
Sugerowana proporcja 10% zelatyny enologicznej i 90% KIESELSOL Clear
50 ml KIESELSOL 5 g zelatyny
Dla kogo?

Dla uzytkownikéw domowych, matych przetwérni oraz odbiorcéw profesjonalnych poszukujacych
sprawdzonych rozwigzah do kontrolowanego prowadzenia procesu.

Wazna informacja

Materiat ma charakter informacyjny. Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z etykieta, instrukcja na opakowaniu oraz
aktualng dokumentacjg produktu. W sprawie zastosowania lub wspétpracy handlowej skontaktuj sie z BREWA.EU.
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