ALCOMAT » DROZDZE WINIARSKIE

Restart STRONG Yeast

KARTA PRODUKTU

Aktywne suche drozdze przeznaczone do ponownego uruchamiania zatrzymanej
fermentacji wina. Szczep sprawdza sie w trudnych warunkach, miedzy innymi przy
wysokiej zawartosci cukru, zasiarczeniu, niewtasciwej temperaturze lub nadmierne;j
kwasowosci nastawu.

Najwazniejsze parametry

Marka ALCOMAT

Rodzaj aktywne suche drozdze do restartu fermentacji

Zastosowanie zatrzymana fermentacja wina

Dawkowanie 10 g na 20-30 |, zaleznie od warunkéw

Temperatura fermentacji 10-35°C

Tolerancja alkoholowa do 18%

Sktad drozdze Saccharomyces bayanus; emulgator: monostearynian
sorbitanu

Numer produktu 513990

Dla kogo?

Dla uzytkownikéw domowych, matych przetwérni oraz odbiorcéw profesjonalnych poszukujgcych
sprawdzonych rozwigzan do kontrolowanego prowadzenia procesu.

Wazna informacja

Materiat ma charakter informacyjny. Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z etykieta, instrukcja na opakowaniu oraz
aktualng dokumentacjg produktu. W sprawie zastosowania lub wspétpracy handlowej skontaktuj sie z BREWA.EU.
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