ALCOMAT » DROZDZE WINIARSKIE

White Wine Yeast HAT

KARTA PRODUKTU

Szlachetne drozdze o wysokiej tolerancji alkoholu, stworzone do biatych win o
wyrazistym aromacie. Pomagajg uzyskac¢ harmonijny balans naturalnej stodyczy i
kwasowosci.

Najwazniejsze parametry

Numer produktu 112231
Rodzaj aktywne suche drozdze winiarskie HAT
Fermentacja podstawowa 5gna25-301
Wznowienie fermentacji 5-10 g, zaleznie od warunkéw
Fermentacja fruktozy bardzo dobra
Zwiazki siarki produkcja na niskim poziomie

Dla kogo?

Dla uzytkownikéw domowych, matych przetwérni oraz odbiorcéw profesjonalnych poszukujacych
sprawdzonych rozwigzah do kontrolowanego prowadzenia procesu.

Wazna informacja

Materiat ma charakter informacyjny. Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z etykieta, instrukcja na opakowaniu oraz
aktualng dokumentacjg produktu. W sprawie zastosowania lub wspétpracy handlowej skontaktuj sie z BREWA.EU.
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